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Noteikumi nr. 378

Kvalit ates, klasifikacijas un markéjuma prasibas audu dzemam, Zelejai, marmeddei,
levarijjumam un saldinatam kastanu biezenim

Not ei kunu nosaukuns MK 12. 10. 2010.

G ozijum: M 12.10. 2010.

1. Noteikumi nosaka kvaiites, klasifilkicijas un maejuma

I. Visparigie jautajumi

produktiem (turprak — produkti).

2. Noteikumi attiecas uzag8iem produktiem:

2.1.
2.2.
2.3.
2.4,
2.5.
2.6.
2.7.

dzems;

auggika labuma dzems;
Zeleja;

auggika labuma Zeleja;
marmedde;

saldiats kastau biezenis;
Ie\arjums.

not ei kumu nr. 964 redakcij a.

nr.964 (L.V., 15.0kt., nr.164)

(prot. Nr.39 34.8)

Izdoti saskaa ar

Partikas aprites uzrautlzas
likuma 4.panta ceturto faun
13.panta treso dia

pratbas atseviem audu parstrades

(Ar grozjumiem, kas izdati ar MK 12.10.2010. noteikumiem nr.964)

3. Noteikumi neattiecas uz produktiem, kuri tieknantoti konditorejas un #las izstadajumu un cepum
razosaa.

4. (Svtrots ar MK 12.10.2010. noteikumiem nr.964)

5. Produktu atbilsbu So noteikumu prasam kontrok Partikas un veteriarais dienests.



. Izejvielu un produktu kvalit ates pragbas

6. Produktu razoSarafauts izmantota&las izejvielas:

6.1. svaigi, neba@ji nofiriti audi bez lakstiem un#iniem, kuriem ir visas iitiskas ddas, kuri ir pietiekan
gatavi un bez virsmas traipiem;

6.2. tonati, rabarberu &tu eédana dda, burlani, battes, guki, kirbji, melones un arii;
6.3. ingvera augadana sakne, svaiga vai konséta (pientram, §rupa), vai Aveta;

6.4. audu nikstums — sagriezta vai saspiestalauglama dda, kura nav sasmaléita lidz biezenim (ve
but bez auty mizas, apvalkagklam vai kaulhiem);

6.5. audu biezenis — adg edant dda, kura ir sasmalcita biezemn caur sietu vaiitiziga proces (var kit
bez augu mizas, apvalkagklam vai kaulhiem);

6.6.0deni saturoSi adg izvilkumi, ko iedist atbilsto8 parstrades proces un kuri satur visasiden
skistodis izmantoto aug sasivddas fem \&ra attiedgus zudumus);

6.7. cukuri:

6.7.1. otés iras baltais cukurs;

6.7.2. cukurs jeb baltais cukurs;

6.7.3. auggka labuma baltais cukurs;
6.7.4. cukural@dums;

6.7.5. invertcukuralddums;

6.7.6. invertcukuraisups;

6.7.7. glikozesisups;

6.7.8. sausais glikozesups;

6.7.9. dekstroze jeb dekstrozes monag]r
6.7.10. dekstroze jeb bedens dekstroze;
6.7.11. fruktoze;

6.7.12. fruktozesirups;

6.7.13. no augem iedits cukurs;

6.7.14. biinais cukurs.

7. So noteikumu 6.1., 6.2., 6.3., 6.4., 6.5. unapékSpunki mingtajam izejviekm afauts izmantot &lus
apstades procesus:

7.1. kargSana, atdzeéSana vai sasaidana;

7.2. AveéSana, lietojot subliacijas metodi, vai — aprikozu vaiijphju dzema vai i€rjuma razoSan— citas
ZavéSanas metodes;

7.3. koncen@&Sana;

7.4. €ra dioksda (E 220) vai suifu (E 221, E 222, E 223, E 224, E 226, E 227) pgaliglidzeKa
pievienoSana razoSanas pracegnemot izejvielas, kuras izmanto auidkdt labuma produktu razegai
Maksinali pielaujamais &a diokgda saturs produktos atbilst norivajos aktos noteiktajam;

7.5. konsergSana 8ljjuma (var izmantot citrusadg mizu).

8. Dzems iridz zelejveida konsistencei sagatavots marss, kas sasv no viena veida vai vaiku veidt
audu nikstuma vai biezga, vai abu migto izejvielu mai§uma, K arn no cukura uriidens.

(Ar grozjumiem, kas izdati ar MK 12.10.2010. noteikumiem nr.964)

8.1 levarijums ir karsts un idz plistosai konsistencei sagatavots laumaigjums, kurs sast no vien:
veida vai vaiiku veidu veseliem vai smaldtiem augiem, to mkstuma vai biezga, ka afn no cukura uriden:
un kuraskistcsas sausnas saturs ir-59 procentatbilstcéi refraktometraadijumiem



(MK 12.10.2010. noteikumu nr.964 redalgkij

9. Citrusaugu dzemu var ie@f no visa aulf, kas sagriezts stneks vai %elites, vai abos veidos.

10. Lai ieditu 1000 gramu gatava dzema vaiagjima, izmanto ne mak ka 350 gramus audg nikstuma
biezeya vai abu miato izejvielu maiguma, izemot &das izejvielas:

10.1. sarka®s janogas, fpladZogas, smil&kskus Hippophae rhamnoides ).. upenes, medzes u
cidonijas — izmanto ne mak ka 250 gramus;

10.2. ingveru — izmanto ne nikzka 150 gramus;

10.3. keSjukoka augs — izmanto ne mak ka 160 gramus;

10.4. pasifloras augs — izmanto ne mak ka 60 gramus.

(Ar grozjumiem, kas izdan ar MK 12.10.2010. noteikumiem nr.964)

11. DZema vai i€arijuma razoSanaflauts lietot 8das saatvddas:

11.1. medu;

11.2. audu sulu;

11.3. citrusauy sulu, ja produktu razo no cita veida hex;

11.4. sarkano allg — mezrozu, zeme, aveu, erkskogu, sarkanaapogu, ptimju vai rabarberu — sulu;

11.5. sarkano bieSu sulu, ja produktu razo no zémemverm, érkSkogam, sarkana@m janogam va
plamem;

11.6. prtikas élu un taukus (putu n@vsanai);

11.7. &idro pekinu;

11.8. citrusauy mizu;

11.9. pelargonijuRelargonium odoratissimuntapas, ja produktu razo no cidoniju dem;

11.10. stipros alkoholiskos &zenus, ¥nus un desertainus, riekstus, aroatiskos garSaugus, gaislas
vanilu, vanlas ekstraktus un vamu.

12. Augsika labuma dZzems irdz Zelejveida konsistencei sagatavots maiss, kas sast no viena ve
vairaku veidu augu nekoncentita mkstuma, & af no cukura uriidens.

13. Augsika labuma citrusadg dzemu var ie@f no visa aulp, kas sagriezts stneks vai %gclites, va
abos veidos.

14. Augsika labuma dzemu var piiba vai ddgji iegat no nekoncen#ta mezrozu aug, bezsklu aveau,
kazezu, upau, melleu un sarkancapogu biezea.

15. Razojot augska labuma dZzemu, majema neizmantoabolus, bumbierus, pines ar neatdaiem
kauliniem, melones, atizus, inogaskirbjus, gukus un tontus.

16. Lai ieditu 1000 gramu gatava augst labuma dzema, izmanto ne rakka 450 gramus nekoncenta
audu nikstuma, inemot &das izejvielas:

16.1. sarka®s janogas, padzogas, smil&kskus Hippophae rhamnoides ).. upenes, mepzes u
cidonijas — izmanto ne makz ka 350 gramus;

16.2. ingveru — izmanto ne nikzka 250 gramus;
16.3. keSjukoka augs — izmanto ne mak ka 230 gramus;
16.4. pasifloras aulgs — izmanto ne mak ka 80 gramus.

17. Augsaka labuma Zema rizoSara ailauts lietoiSadas saavdelas



17.1. medu;
17.2. citrusauly sulu, ja produkts razots no cita veidalarmy;

17.3. sarkano allg — mezrozu aug, zemau, aveu, érkskogu, sarkanoapogu, ptimju vai rabarberu
sulu;

17.4. fartikas dlas un taukus (putu nesdanai);

17.5. %idro pekinu;

17.6. citrusauly mizu;

17.7. pelargonijuRelargonium odoratissimuntapas, ja produktu razo no cidoniju éeq;

17.8. stipros alkoholiskos @&zenus, ¥nus un desertainus, riekstus, aroftiskos garSaugus, gaislas
vanilu, vanias ekstraktus un vamb.

18. Zeleja ir Zelejveida konsistences rijaiss, kas sast no viena vai vaiiku veidu augu sulas vaiiden
saturoSiem izvilkumiem, vai abu ngto izejvielu maiuma un no cukura.

19. Lai iedgitu 1000 gramu gatavas zelejas, izmanto neaknkx
350 gramus adg sulasjfideni saturoSa izvilkuma vai abu raéia izejvielu mai§uma, izemot &das izejvielas:

19.1. sarka®s janogas, fpladZogas, smil&kskus Hippophae rhamnoides ).. upenes, medzes u
cidonijas — izmanto ne mak ka 250 gramus;

19.2. ingveru — izmanto ne nikzka 150 gramus;
19.3. keSjukoka augs — izmanto ne mak ka 160 gramus;
19.4. pasifloras augs — izmanto ne mak ka 60 gramus.

20. Aprkinot nepiecieSamo izejvielu mgisma daudzumu, ko atbilsto® $ioteikumu 19.punktam izmal
1000 gramu gatavas Zelejas iiggnai, vispirms no Kka@ms masas aem udeni saturod izvilkume
sagatavoSanai izmaniatdens masu.

21. Zelejas razosaraflauts lietot 8das sagvdalas:

21.1. medu;

21.2. citrusauy sulu, ja produktu raZzo no cita veida hep;

21.3. sarkano bieSu sulu, ja produktu razo no zémemver’m, érkskogam, sarkanam janogam va
plamem;

21.4. airtikas dlas un taukus (putu nensanai);

21.5. &idro pekinu;

21.6. citrusaulyl mizu;

21.7. pelargonijuRelargonium odoratissimuntapas, ja produktu razo no cidoniju diegn;

21.8. stipros alkoholiskos @zenus, Wnus un desertainus, riekstus, aroatiskos garSaugus, gaiglas
vanilu, vanias ekstraktus un vamb.

22. Augstka labuma zeleja ir zelejveida konsistences maiss, kas sastv no viena vai vaiku veidt
audu sulas vaiideni saturoSiem izvilkumiem, vai abu réia izejvielu mai§uma un no cukura.

23. Razojot augska labuma Zeleju, maijsima neizmantoabolus, bumbierus, pines ar neatddiem
kauliniem, melones, atizus, inogaskirbjus, gukus un tontus.

24. Lai iegitu 1000 gramu gatavas audlgt labuma Zelejas, izmanto ne rilaka 450 gramus adg sulas
adeni saturoSa izvilkuma vai abu raia izejvielu maiuma, izemot &das izejvielas:

24.1. sarkafis janogas, fladZzogas, smil&kskus Hippophae rhamnoides )..upenes, medzes u
cidonijas- izmanto ne méak ka 350 gramus



24.2. ingveru — izmanto ne nizka 250 gramus;
24.3. keSjukoka augs — izmanto ne mak ka 230 gramus;
24.4. pasifloras adgs — izmanto ne mak ka 80 gramus.

25. Aprkinot nepiecieSamo izejvielu mgisma daudzumu, ko atbilsto® $ioteikumu 24.punktam izmal
1000 gramu gatavas augjst labuma Zelejas i@§anai, vispirms no k@mas masas aem adeni saturcos
izvilkkuma sagatavoSanai izmar&@idens masu.

26. Augsiika labuma Zelejas razosaaflauts lietot 8das sagvddas:

26.1. medu;

26.2. citrusauly sulu, ja produktu razo no cita veida heup;

26.3. artikas dlas un taukus (putu nensanai);

26.4. ¥idro pekinu;

26.5. citrusaulyl mizu;

26.6. pelargonijufelargonium odoratissimuntapas, ja produktu razo no cidoniju fieq;

26.7. stipros alkoholiskos @zenus, W¥nus un desertainus, riekstus, aroatiskos garSaugus, gaiglas
vanilu, vanias ekstraktus un vamb.

27. Marmeddeir lidz zelejveida konsistencei sagatavots aiss, kas sadv noadens, cukura un vien
vai vairakam citrusaugu izejvieem —mkstuma, biezga un sulasgdeni saturosiem izvilkumiem un mizas.

28. Lai ieditu 1000 gramu gatavas maraags, izmanto ne mak ka 200 gramus citrusaligg no kurien
75 grami vai valik iegati no endokarpa (adgpvalka iek§a slana).

29. Marmeides razoSanaflauts lietot 8das sagvddas:
29.1. medu;

29.2. citrusauly cteriskas dlas;

29.3. prtikas dlas un taukus (putu nensanai);

29.4. &idro pekinu;

29.5. stipros alkoholiskos @zenus, Wnus un desertainus, riekstus, aroatiskos garSaugus, gaiglas
vanilu, vanias ekstraktus un vamb.

30. Saldiats kastau biezenis iridz zelejveida konsistencei sagatavots maiss, kas sast no kastau
(Castanea sativebiezena, cukura uridens.

31. Lai ieditu 1000 gramu gatava saldia kastau biezea, izmanto ne mak ka 380 gramus kasia
biezeya.

32. Saldiata kastau biezena razoSamaflauts lietot 8das saatvddas:
32.1. medu;

32.2. aartikas dlas un taukus (putu nensanai);

32.3. &idro pekinu;

32.4. stipros alkoholiskos @zenus, Wnus un desertainus, riekstus, aroatiskos garSaugus, gaiglas
vanilu, vanias ekstraktus un vamb.

33. Ja aup sajaukti kop, to minimalo daudzumu, kas noteikt® $oteikumu 10., 16., 19., 24., 28.
31.punké, proporcioali samazina.



34. Kistodis sausnas saturs produktos ir 60 procentu urakvaitbilstosi refraktometraadijumiem
izpemot ievrijumu un produktus, kuros cukurs ir J&fa vai pilniba aizstits ar saldiatajiem atbilsto$
normaivajiem aktiem par kvalites, klasifilicijas un maggjuma pratham dazdu veidu cukuriem. J&#Stois
sausnas saturs produktos, kuros cukurs igjidaai pilniba aizstits ar saldiatajiem, ir mazks pa
60 procentiem un produkti atbilst Sajos noteikumoteiktapm prasbam, var lietot & noteikumu 2.1., 2.:
2.3.,2.4., 2.5. un 2.6.apakSpunkiingtos produktu nosaukumus.

(MK 12.10.2010. noteikumu nr.964 redalgkij
lll. Mar ké&juma prasibas

35. Produkta nosaukumu "Zelejas mardel' var lietot, ja produktsaknegistod vielu satur nedau
smalki sagrieztas citrusalugmizas.

36. Produkta nosaukumu papildina ar produkimantof auga nosaukumu. Ja izmantoti divu vai i
veidu auds, tos noada dilstod masas seéba. Ja produkts iegs no triju vai vaiiku veidu augjem, makgjuma
ir norade "Audu maigjums"”, "Jaukti auli" vai cita idziga nogde, vai izmantoto adg veidu skaits.

37. Makg&juma norada audu saturu produlit— "Gatavots nx g audu uz 100 g" (var aemtadeni saturos
izvilkuma sagatavoSanai izmaritatdens masu). Nade ir taj pa$ redzaribas lauk, kura atrodas produk
nosaukums, uratir skaidri saskama.

38. Makgjuma notada kogjo cukura saturu produkt— "Kopgjais cukura saturscg uz 100 g", kt
attiedagais skaitlis apmé vertibu, kas gatavajam produktam noteikta, izmantojdtakéometru, 20 °
temperaira ar precizifiti + 3 refraktometra gidi. Norade ir taj pa% redzanibas lauk, kur atrodas produk
nosaukums, uratir skaidri saskama.

39. Koggjais cukura saturs miggjluma nav pnorada, ja @artikas preces uztuevtibas no&de ir informacija
par cukuriem.

40. So noteikumu 8., 12., 18., 22., 27. un 30.punkingtos produktu nosaukumus lieto tirdzmisc Ar
Siem produktu nosaukumiem var papiktinitu produktu nosaukumus, ja tas nemaldinagpisc

41. Sastvdalu sarakst norada €ra diokgda saturu, ja kilografnprodukta i ir vairak par 10 miligramiem.
IV. Nosleguma jautajumi

42. Ja produkta razoSana un k@ums neatbilst Sajos noteikumos noteiftajprasbam, @ tirdznieabe
aflauta 1dz 2004.gada 1.maijam.

43. Rc 2004.gada 13ijija atlauta &du uzkito produktu tirdznietba, kuri neatbilst &os noteikumc
noteiktapm prasbam, ja tie razoti un m&geti Eiropas Savieibas dabvalsts pirms 2004.gada 1ljja.

44. le\arjjumu, kas ir raZzots vai laists apgtioz kada Eiropas Savieibas dabvalst vai Turcija atbilsto$
tas normaivajiem aktiem vai kas razotsaada Eiropas Ekonomikas zonas valstbilstoSi &s normatvajien
aktiem, ir tiesbas piedvat Latvija, ieverojot likuma "Par atbilsibas nogrteSanu” noteikto produkta agana:
kartibu.

(MK 12.10.2010. noteikumu nr.964 redalgkij

Informat iva atsauce uz Eiropas Savi@has direktivu



Noteikumos iekautas tiegou normas, kas izriet no dir@kas2001/113/EC

Ministru prezidents E.RepSe

Zemkopbas ministrs M.Roze
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