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LATVIJAS REPUBLIKAS MINISTRU KABINETS

01.02.2011 Noteikumi nr. 97
Riga

Notelkumi par klasifikacijas, kvalitates un markéjuma prasibam piena produktiem un
saliktiem piena produktiem

(prot. Nr.7 23.8)

Izdoti saskaa ar Rartikas aprites uzrau@zas likumi
4.panta ceturto da un Padrétaju tiesbu
aizsardmas likuma 21.panta pirmo lda

1. Noteikumi nosaka klasifficijas, kvaliites un magjuma prasbas piena produktiem waliktiem pien
produktiem.

2. Noteikumos ir lietoti &i termini:

2.1. piena produkti — produkti, kas t#gno termiski apstidata piena vai no termiski neapstita piene
kuram razoSanas proégsievienotas tikai frtikas piedevas vai citi tehnglskie paiglidzeli. Piena produkic
neviena piena sastdda ddgji vai pilniba nav aizvietota arddu citu sagivdau;

2.2. salikti piena produkti — produkti, kuros piepeena produktu vai piena saalgu saturs nav maks
par 51 % un neviena piena gastda nav dji vai pilnigi aizvietota ar &du citu sagtvdau. Saliktu pien
produktu razoSanas pro@esar papildus pievienot aptikas piedevas, citus nepiecieSamos tehnskos
paliglidzeKus un citus prtikas produktus un sasidaas.

3. Noteikumi neattiecas uz:

3.1. dzeramo pienu un piena tauku produktiem atiSisPadomes 2007.gada 22.oktobra RedbK)
Nr.1234/2007, ar ko izveido lauksaimriileas tirgu kopgu organizciju un paredZpasus noteikumus damn
lauksaimnietbas produktiem (VienatTKO regula), noteiktam prasbam;

3.2. dehidgtajiem piena produktiem atbilstoSi normvajiem aktiem par klasificijas, kvaliites ut
mark&juma pratbam dehidetajiem piena produktiemn kartibu, kada nowertejama mirgto produktu atbilgbe
Sim prasbam;

3.3. partikas kazeéniem un kazeistiem atbilstoSi normagajiem aktiem par gtikas kazenu un kazeiatu
kvalitates, klasifikicijas un maggjuma pratam un atbilsibas nogrteéSanas &rtibu.

4. So noteikumu 1.purktmingtos produktus, kas atbilstosi norivafiem aktiem ir radti vai laist
apgrozba kada Eiropas Savieas dabvalst vai Turcija vai kas atbilstoSi norniatajiem aktiem razoti dda
Eiropas Ekonomikas zonas va|st tiegbas piedvat Latvija, ieVerojot savstargjas atzSanas principu.

5. Piena produktu usaliktu piena produktu atbiisiu So noteikumu prasgam uzrauga un kontralPartikas
un veteriarais dienests.

6. Piena produktu un saliktu piena produktu sggas makeSanas prabas noteiktas norniagja aké pail
partikas pr<u makeganu



7. Piena produktu klasifiicija un kvaliites aditaji noteikti So noteikumu pielikuim

8. So noteikumu pielikummingtos produktu tirdznigbas nosaukumus izmanto tikai piena produktiel
saliktiem piena produktiem, kas razoti sagkar So noteikumu 2.punkta nogamiem.

9. Produkta tirdzniabas nosaukumvai blakus tam viehredzaribas lauk piena tauku procenilo saturt
produké norada:

9.1. atjaunotiem un rekomlzitiem piena produktiem;
9.2. saldajam kKyumam;
9.3. skibajam kgjumam.

10. Ja piena produktus un saliktus piena produldas nevis no govs piena, bet no citavdieka piene
produkta tirdznietbas nosaukummvai makéjuma norada, kura dwnieka piens ir izmantots.

11. Ja no svaigpiena gatavotu produktu razoSanasegrnav ietverta termigk fizikala vai kimiska
apstade, mak&juma ir norade "Razots no svaigpiena”.

12. Produkta tirdzni@bas nosaukumu "siers" papildina tikai ar sidggn®s nosaukumu vai tradicialn
lietotu nosaukumu.

13. Siera ma&egjuma papildus var nadit Sadu informaciju:

13.1. siera nogatavisanas veids;

13.2. siera veids atkde no beztauku das mitruma satura (pigram, ciets, nksts);
13.3. siera veids atkdg no tauku procentila satura sauan(pientram, trekns, liess);
13.4. tauku saturs siera sagmocentos "...% tauku sausn

14. Ja siera kvalites aditaji, sasivs un tehnolgija atbilst konkétam siera Kirnes nosaukumam sasia
ar Apvienoto Niciju Organizcijas Starptautisls partikas un lauksaimni@bas organiacijas un Pasaul
Veseibas organiacijas FAO/WHQ Partikas kodeksa Godex Alimentaris komisijas izstidatajiem sier
standartiem Qodex StanA-6-1978, Rev. 1-1999, labots 2006.), produktazimeadbas nosaukum afauts
noradit tikai siera Eirnes nosaukumu beznda "siers".

15. lepakojumu, kas migdts saskaa ar Ministru kabineta 2003.gada 16.septembra nateigwon Nr.52:
"Klasifikacijas, kvaliites un magjuma prathas piena produktiem, saliktiem piena produktiem pigne
produktu izstidajumiem" lidz So noteikumu $Ba stSaris dienai, dauts izlietot piena produk
izstradajumiem tirdznietbai vietja tirgia lidz to pilngai realizcijai, bet ne ilgk ka Ilidz 2012.gac
1.septembrim.

16. Atat par spku zaud@juSem Ministru kabineta 2003.gada 16.septembra noteis Nr.52
"Klasifikacijas, kvaliites un méagjuma prathas piena produktiem, saliktiem piena produktiem pigné
produktu izstkdajumiem™ (Latvijas \&stnesis, 2003, 129.nr.; 2004, 160.nr.; 2005, 562008, 41., 195.nr.).

17. So noteikumu 12.punktsajsts sgka 2012.gada 1.septenibr

Ministru prezidents V.Dbrovskis

Zemkofibas ministr J.Cuklavs



Piena produktu klasifikacija un kvalitatesraditaji

Pielikums
Ministru kabinet
2011.gada 1.febaua
noteikumiem Nr.97

Nr.p.k.

Produkta grupas

nosaukums

D

Produkta
tirdznieabas
nosaukums

Kvalitates aditaji (%)

Produkta apraksts

mitruma

piena tauki saturs

2

3

4

5 6

Raudzti piena
produkti

piena produkti, kas atbilsidam
raksturojumam:

a) gatavoti no piena vai pie
produktiem, pievienojot ieraugu, Kk
izraisa piena vaiat produktu figsanu
ja nepiecieSams, pievieno arpkas
piedevas;

b) tie ir termiski apsadati vai
neapstidati, homogenizti vai
nehomogenidti;

c) skabpiena dzrieni ar izjaukt
vai neizjauktu recekli;

d) to skibums, kas izteiki
pienskibe, nav mazks par 0,6 %;

e) tiem var pievienot citusagtikas
produktus (piereram, garsielas
audus, dirzenus, sulas, graudaug
medu, Sokaidi, cukuru);

f) viens grams produkta satur:

ne mazk par 107 dwotsgEjigo
pienskibes bakdriju;

ne mazk par 104 dwotsEjigo
raugu — kumis un kefra;

ne mazk par 106 dwotsgEjigo
bifidobakeriju, ja produkta razamas
proced pievienots bifidobakiju
ieraugs

1.1.

skabais kgjums

piena produkts emulsijas]la-
uden” veida, kas iegts,
sepagSanas procasatdalot piens
beztauku diu un pievienojot
leraugu, kas sast no vaiikam
pienskibes bakdriju sugam

ne mazak
par 10

1.2.

acidofilais piens

5 raudts piena dariens, kura
leraugs sasVv noLactobacillus
acidophilus




1.3.

kefirs

slabpiena dzriens ar izjauktu
vai neizjauktu recekli, kura
leraugs sasVv no pienskbes
bakerijam un raugiem

1.4.

vajpiena kefrs

slabpiena dzriens ar izjauktu
recekli, kura ieraugs sastno
pienskabes bakdrijam un
raugiem

ne vaiak
par 0,5

1.5.

kumiss

raudats keves piena produkts,
kura ieraugs sast no

Lactobacillus delbrueckii subsp.

bulgaricusun raugiem

1.6.

riguspiens

raudts piena produkts ar
neizjauktu recekli, kura ieraugs
sasiv no vienas vai vaikam
pienskibes balkdriju sugam

1.7.

jogurts

(ari dzeramai
jogurts)

raudzts piena produkts ar
izjauktu vai neizjauktu recekli,
kura razoSanizmanto ieraugu,
kas sagiv no Streptococcus
thermophilusun Lactobacillus
delbrueckii subsp. bulgaricus
noteik@s attiegbas; beztauku
sausna produktir ne mazk par
8,2 %

1.8.

vajpiena jogurts

raudis piena produkts ar
izjauktu vai neizjauktu recekli,
kura razoSanhizmanto ieraugu,
kas sagiv no Streptococcus
thermophilusun Lactobacillus
delbrueckii subsp. bulgaricus
noteik@s attiegbas; beztauku
sausna produktir ne mazk par
8,2 %

ne vaigk
par 0,5

1.9.

panhas

piena produkts ar izjauktu vai
neizjauktu recekli, iegfs,
saraudgjot sviesta razoSanas
blakusproduktu ar ieraugu, kas
sasiv no vienas vai vaiku
pienskibes bakdriju sugam

1.10.

rjazenka

raudsts piena produkts ar
izjauktu recekli, kas iags,
augsi temperaira ilgstosi
karstu pienu vai gjpienu
raudzjot ar mezofilo un/vai
termofilo pienskbes balkariju
ieraugu

1.11.

"Y' ar

raudzts piena produkts, kura




bifidobakerijam

ieraugs ir papildiats ar

vai bifido "Y", |bifidobakerijam
kur "Y" —
raudzts piena
produkts
1.12. termizts "Y", |piena produkts, koge
kur "Y"— raudzSanas pdlkauj termiskai
raudzts piena |apstadei, izncinot
produkts dzvotsgejigos ierauga
mikroorganismus
2. |Saldais saldais k&jums | piena produkts emulsijag|lae- 10-45
krgjums uden” veida, kas ie@ts,
sepagSanas procasatdalot piens
beztauku diu
3. |Koncentgtie piena tauku produkti, kas ietg
piena tauku no piena, kK&uma vai sviesta
produkti dalgji vai pilnigi atdalotideni un
beztauku sausnu
3.1. beZidens pienalkoncentgéts piena tauku produkine mazk | 0,1
tauki kas tiek iegts no kgjuma vai  |par 99,8
piena
3.2. bezidens koncentéts piena tauku produkine mazk | 0,1
sviesta Ha kas iegits no sviesta par 99,8
3.3. piena tauki koncendts piena tauku produkine mazk | 0,4
kas iegits no kejuma vai piena |par 99,6
3.4. sviesta Ha koncentgts piena tauku produkine mazk | 0,4
kas iegits no sviesta par 99,6
3.5. kausts sviests [koncentéts piena tauku produkine mazk
vai Ghee(Ghi) |kas iegits, sviestu kawgot un  |par 99,6
atdalot beztauku sausnu
4. |Biezpiens piena produkts, kasitg)
sarecinot gjpienu, pienu ar
samagziatu tauku saturu, pienu,
panipas vai So produktu
maigjumu ar mezofilo un
termofilo pienskbes balkdriju
ieraugu, pievienojot vai
nepievienojot reciiSanas
fermentu prepatu vai citus
pienerotus koagulantus un ar
dazdiem paemieniem atdalot
recimaSanas rezuita raduas
sikalas
4.1. pilnpiena piena produkts, kas iats, ne mazk | 65-73
biezpiens sarecinot pienu ar pienslkes  [par 9

bakeriju ieraugu, pievienojot vg
nepievienojot reci@sanas




fermentu prepatu vai citus
pienerotus koagulantus un
novadot iegtas sikalas

4.2.

biezpiens

piena produkts, kasiitg
sarecinot pienu ar samazin
tauku saturu ar pienskes
bakeriju ieraugu, pievienojot vg
nepievienojot reci@sanas
fermentu prepatu vai citus
pienerotus koagulantus un
novadot iegtas dikalas

ne
vairak
par /78

4.3.

vajpiena
biezpiens

piena produkts, kas iats,
sarecinot gjpienu ar piensies
bakeriju ieraugu, pievienojot v3
nepievienojot reciisanas
fermentu prepatu vai citus
pienerotus koagulantus un
novadot iegtas sikalas

ne vaigk
par 0,5

ne
vairak
par 80

4.4,

majas siers

piena produkts, kasiieg
sarecinot gjpienu ar mezofilo
pienskibes baldriju ieraugu un
reciraSanas fermentu prepau,
novadot reciaSanas rezulta
raduds dikalas, iegtos siera
graudus skalojot un tiem
pievienojot saldo Ijumu

ne mazak
par 4

ne
vairak
par 80

Siers

siers

piena produkts, kas idg,
sarecinot gjpienu, pienu ar
samaziatu tauku saturu, pienu,
krgjumu, sikalu kigjumu vai
panhpas, vai So produktu
maigjumu ar ieraugu un
recinraSanas fermentu prefdu
vai citu piengrotu koagulantu uf
novadot reciaSanas rezuita
radu&s gikalas.

Produkts, kas atbilst adam

raksturojumam:
a) tauku saturs siera saasn

sieram ar augstu tauku saturt
augsiks par 60 %;

treknam sieram — 45-60 %;

vidgji treknam sieram — 25-45 %y;

vidgji liesam sieram — 10-25 %;

liesam sieram — zeiks par 10 %;

—4

] —




b) siera beztauku ¢ks mitrums:

loti cietam sieram — maks par 5!
%;

cietam sieram — 49-56 %;

puscietam vai pusikstam sierar
— 54-69 %j;

mikstam sieram — augdis par 6]
%;

C) sieru pCc nogataviasanas
ilguma un veida iedala:

nenogataviits vai svaigs;
nogataviats;

nogataviats petjuma vai gleme
mikrofloras ietekng;

nogataviats slfjuma

5.1. biezpiena siers| piena produkts, kaditegno
biezpiena, to papildus prgst
52 skabpiena siers|piena produkts, kas iats no
vajpiena un biezpiena,
pievienojot citus piena produktyis
(sviestu un/vai saldo &gumu) un
legato masu termiski apgiaajot
6. |Kaustais sierd kawsais siers | piena produkts, kura razoSanas
procea tiek malts, maigs,
kausts vienas vai vaiiku siera
Skirnpu un emuggjosSo Slu
maigjums ar vai bez kjuma,
sviesta, sviestalas un citu
partikas produktu vai sastddu
pievienoSanas
6.1. |Noteiktas kaustais "X" |piena produkts, kura razo%an
skirnes siers, kur "X" —lizmanto konkgtu siera Eirni un
kau<tais siers|siera &irnes  |tas saturs sieru majgma nav
nosaukums mazks par 75 %. &¢jo sieru
maigjuma ddu veido tdzga tipal
sieri
6.2 kaustais "X" |piena produkts, kura razo%an
un "Y" siers vailizmanto vaifikas sierul§irnes
"X"un"Y"
kaustais siers,
kur "X" un "Y"
— siera Rirnu
nosaukumi

dilsto$ masas




se@ba

7. |Atjaunoti un
rekombireti
piena produkti
7.1 atjaunots "X", [piena produkts, kas iats,
kur "X" — piena|sausiem un dehigtiem piena
produkta produktiem pievienojot noteikty
nosaukums  |idens daudzumu, lai atjaunotu
nepiecieSamadens un sausnas
attieabu
7.2 rekombirgts piena produkts, kas iats,
"X", kur "X" — |kombirgjot daZdas attiedbas
piena produkta|piena taukus un piena beztaukyu
nosaukums  |sausnu, pievienojot vai
nepievienojotideni, lai atjaunotu
nepiecieSamo tauku un beztauku
sausnas,&aii adens un sausnas
attieabu
g. |Pienaun uzputots un sasdats piena
kregjuma produkts, kura razoSamzmanto
salcjums pienu, piena produktus un
nepiecieSams [artikas piedevas;
var pievienot citus gprtikas
produktus vai sasvdaas
8.1. piena salgjums [uzputots un sasalts piena ne vaiak
ar zemu tauku |produkts, kura razoSamzmanto |par 3
saturu pienu, piena produktus un
nepiecieSams [artikas piedevas
un produktus
8.2. piena salgilums | uzputots un sasald piena ne vaiak
produkts, kura razoSamzmanto |par 7
pienu, piena produktus un
nepiecieSams [artikas piedevas
un produktus
8.3. krejuma uzputots un sasalts piena ne maak
salcjums produkts, kura razoSamzmanto |par 8
pienu, piena produktus un
nepiecieSams [artikas piedevas
un produktus
9. |Piena produktipudini; salikti piena produkti, kas razoti
deserti: o no piena produktiem, papildus
_ kremi; pievienojot citus prtikas
piena, deserti: produktus un firtikas piedevas
krejuma;
tortes;
biezpiena; .
glazti un

jogurta;

neglazti sierini;




salctjuma; pastas;

siera saldis un glas
masas

Zemkopbas ministrs Jikdavs
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